
Sehr geschätzter Gast,

wir freuen uns sehr, Sie heute im Restaurant Goldene Krone

kulinarisch verwöhnen zu dürfen.

Mit frisch zubereiteten Speisen aus der traditionell schwäbischen,

wie auch mit ausgesuchten, internationalen Kreationen wollen wir

Ihren Gaumen erfreuen.

Unser Küchenteam setzt auf absolute Frische und höchste

Qualität in den Zutaten.

Allergrößte Sorgfalt wird bei uns der Auswahl der Fleischprodukte

zuteil. Wir lehnen Fleisch aus Massentierhaltung strikt ab, was sich

in Konsistenz und Geschmack unverkennbar niederschlägt.

„Man soll dem Leib etwas Gutes bieten, damit die Seele Lust hat,

darin zu wohnen“

(Winston Churchill)



gemischte Tapasplatte als Vorspeise
(ab 2 Personen)

22,90 € /pro Person B, F, G, M, 2, 8, 12

Tapas einzeln :

Jamón Serrano y tomates secos (Serranoschinken mit getr. Tomaten) - 9,90 €
Gambas al Ajil lo (Garnelen in Knoblauch) - 11,90 €
Manchego (Manchego Käse & Oliven) - 8,90 €

Datiles con bacon (Datteln im Speckmantel) - 9,90 €
Pimientos marinados (marinierte Paprika) - 7,90 €

zu allen Tapasgerichten servieren wir frisches Baguette

1, 3

B, M

F

G, 8

Salatvariation
an Kräuter-Balsamico-Vinaigrette

7,90 € I, G

leicht scharfes Garnelensüppchen
mit rotem Curry, Kokosmilch

& Gemüsestreifen

9,90 € B, C, F, H, I

Vo r spe i s en

Tapa s
9,90 € H

cremiges Süppchen
von

der Süßkartoffel



Fisch & meh r

v ege t a r i s c h

Skrei (Winterkabeljau)
an Limonenschaum

dazu feine Pasta & glasierte Karotten

34,90 € A, C, F, G, H

22,90 € A, F, N

gebackene Avocado
mit Kräuter-Frischkäse-Füllung, dazu selbstgemachtes Kartoffelgratin,

getrocknete Tomaten & Käsechip

"VEGI-Meisterburger"
feines Vegan-Patty mit Dijonsenf-Aioli,

Cheddar-Cheese, Röstzwiebeln & French Fries

23,90 € A, E, F, G, I, 12

" -Meisterburger"
feines Vegan-Patty mit BBQ-Soße,
Röstzwiebeln & French Fries

23,90 € A, E, G, I, 12

Ravioli al tartufo nero
Ravioli gefüllt

mit schwarzem Trüffel
23,90 € A, B, E, F, G, H, I, K, M, N

Allgäuer Käsespätzle
mit selbstgemachten Röstzwiebeln

& Salatbouquet

16,90 € A, F, G, H, N



26,90 €

u n s e r e K l a s s i k e r

Schwäbischer Zwiebelrostbraten
an kräftigem Sößle mit Zwiebelchutney & Röstzwiebeln,

dazu selbstgemachte Spätzle

Wiener Schnitzel vom Milchkalb in der Panko-Kruste (jap. Brotmehl)

mit French Fries
& Wildpreiselbeeren

31,90 €

28,90 €

A, H, N, 2

A, F, I, N

zarte Ochsenbäckchen
an feinem Schwarzbiersößle,

dazu selbstgemachten Spätzle

28,90 € A, F, H, N, 2

F, H, J, 2 , 3

feines Brustfilet vom Premium-Hähnchen im Sesammantel
an feiner Jus mit blanchiertem Blattspinat & glasierten Karotten,

dazu selbstgemachtes Kartoffelgratin



Prem i u m B u rge r

"Meisterburger"
100% feinstes Beef vom Weidetier mit Dijonsenf­Aioli,

Cheddar­Cheese, Röstzwiebeln & French Fries

24,90 € A, E, F, G, I, 12

"VEGI­Meisterburger"
feines Vegan­Patty mit Dijonsenf­Aioli,

Cheddar­Cheese, Röstzwiebeln & French Fries

23,90 € A, E, F, G, I, 12

" ­Meisterburger"
feines Vegan­Patty mit BBQ­Soße,

Röstzwiebeln & French Fries

23,90 € A, E, G, I, 12

Aioli
2,90 €
2,90 €

hausgemachte Kräuterbutter
Chilli­Dip (sehr scharf !)

ha u sgem a chte D ip s :

BBQ­Soße

2,90 €
2,90 €

F, I, N

A, E, 12

F, I

G



10,90 €

D e s s e r t s

feines Schokoladensoufflé
mit Ragout von Waldbeeren

und Vanilleeis

dreierlei Sorbét
mit

frischen Beeren

10,90 €

10,90 €

A, F, G, N

Dessertplatte (ab 2 Personen)
lassen Sie sich verwöhnen

von unseren Dessertvariationen

17,90 € pro Person A, D, F, G, N, 2

2

Crème Brûlée
mit

glasierten Apfel­Calvados­Spalten
F, G, N



fü r u n s e r e k le i nen Gäs te

selbstgemachte Spätzle
mit Soße

6,90 €

Kinderschnitzel vom Kalb
mit Pommes oder Spätzle

14,90 €

Portion Pommes
mit Ketchup und Mayo

6,90 €

leckeres Eis
verschieden Sorten

2,90 € / Kugel

11,90 €

selbstgemachte Chicken Nuggets
mit Pommes und Ketchup




